
MENU PARA GRUPOS Nº1 (Mínimo 10 pers.)
PARA EMPEZAR

- PAN, ALMENDRAS Y TORTILLA DE PESCADO CON MAYONESA DE AZAFRÁN
ENTRADAS A CENTRO DE MESA

-MINI ENSALADA “AMARRE” CON CABALLA EN ACEITE DE OLIVA Y ALIÑO DE ACEITUNA NEGRA
-CROQUETAS DE JAMÓN PATA NEGRA CON CRUNCH DE CHIRIVIA

-BOQUERONES SIN ESPINAS EN FRITURA CON PIMIENTITOS Y “ROMESCU”
SEGUNDO A ELEGIR (ARROCES MINIMO DOS PERSONAS)

- NUESTRO ARROZ A BANDA CON SEPIA,CALAMAR Y CALDO DE “MORRALLA”
-PAELLA VALENCIANA CON POLLO, CONEJO “BAJOQUETA,ROGET I GARROFO”

-COSTILLA DE DUROC A LAS BRASAS CON MIEL Y MOSTAZA
- BACALAO GRATINADO CON ALIOLI A LA MIEL Y VERDURITAS SALTEADAS

POSTRE A ELEGIR
-FLAN DE HORCHATA CON ALMENDRAS Y “FARTONS”

-BROWNIE DE CHOCOLATE Y ALMENDRA CON HELADO DE MANTECADO
BODEGA

-AGUA, CERVEZA DE PRESION Y REFRESCOS
-VINO : OSSARIA, BLANCO O TINTO ½ BOTELLA ( Tierras de Castilla )

-CAFÉ E INFUSIONES

PRECIO POR PERSONA 30,00€ IVA INCLUIDO


