
                   

MENU PARA GRUPOS Nº2  ( Mínimo 10 pers.) 

PARA EMPEZAR 

- PAN, ALMENDRAS Y TORTILLA DE PESCADO CON MAYONESA DE AZAFRÁN 

ENTRADAS A CENTRO DE MESA 

- ESGARRAET DE VERDURAS ASADAS AL CARBON CON MOJAMA DE ALMADRAVA 

-BROCHETA DE SEPIA O SEPIONETS SOBRE CUS-CUS DE VERDURITAS 

-CROQUETA DE JAMÓN IBERICO CON CRUJIENTES DE CHIRIVIA 

SEGUNDO A ELEGIR (Arroces minimo 2 pers.) 

-ARROZ A BANDA ESPECIAL CON COLITAS DE GAMBA Y CALDO DE “MORRALLA” 

-PAELLA DE “ALADROC” CON BOQUERONES, SEPIA Y ESPINACAS  

-MUSLO DE PATO CONFITADO CON SALSA DE MANGO  

-PALETILLA DE CORDERO AL “TOMBET” CON JUGO DE SU ASADO Y FRITAS 

-CORBINA A LA PLANCHA CON SOFRITO DE AJOS, GUINDILLA Y LIMÓN 

POSTRE A ELEGIR 

 -TARTA DE TRES QUESOS CON MERMELADA DE NARANJA Y HELADO DE YOGUR 

-COULAND DE DOS CHOCOLATES CON HELADO DE MANTECAO 

BODEGA 

-AGUA, CERVEZA DE PRESION  Y REFRESCOS 

-VINO : OSSARIA, BLANCO O TINTO ½ BOTELLA ( Tierras de Castilla ) 

-CAFÉ E INFUSIONES 

PRECIO POR PERSONA 35,00€ IVA INCLUIDO 


